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EMENTA

dos nutrientes utilizados para a alimentagéo animal, ou obtidos no produto final da produgao animal.

Importancia da andlise dos alimentos, ragdes, musculo (carne), carcacga e fezes e emprego de métodos quimicos e bioldgicos na avaliagao

PROGRAMA*

1.Introdugéo ao estudo da bromatologia.

2. Método de Weende.

3. Método de Van Soest.

4. Terminologia, alimentos e amostragem.

5. Pré-secagem.

6. Determinagao de Matéria seca

7. Determinagao da matéria mineral.

9. Andlise de Extrato etéreo.

10. Determinagao de proteina bruta.

8. Preparo de Solugdo mineral pela via seca e umida.

11. Analise de fibra em detergente neutro, fibra em detergente acido e fibra bruta.

Prova 1: 20/07/2022

12. Analise de lipidios totais e acidos graxos.

13. Analise de Energia Bruta nos alimentos.

Prova 2: 14/09/2022

Exame Final: 21/09/2022




Docente responsavel: Prof Lilian Dena dos Santos (liliandena@gmail.com e liliansantos@ufpr.br)
*As datas podem sofrer alteracoes.

As aula serao presenciais e o material de apoio e atividades complementares sera disponibilizado na UFPR Virtual.

OBJETIVO GERAL

O aluno devera ser capaz de realizar analise de alimentos pelos métodos de Weende e de Van Soest, além de outros métodos especificos.

OBJETIVO ESPECIFICO

Ser capaz de determinar a composigao quimica — bromatolégica dos alimentos e produtos animais.

PROCEDIMENTOS DIDATICOS

Aulas: A disciplina sera desenvolvida mediante aulas expositivo-dialogadas presenciais quando serdo apresentados os contetdos
curriculares teoricos e através de aulas praticas no Laboratorio de Nutrigdo Animal do Setor Palotina.

Sistema de comunicagao: presencial no gabinete do professor e pelas ferramentas disponibilizadas pela plataforma da UFPR Virtual
(foruns e sistema de mensagens). As mensagens enviadas serdo respondidas em até 48h uteis. Todas as informagdes sobre a disciplina
(Ficha 2, Cronograma da disciplina, Material bibliografico, etc.) ficara disponivel na turma da disciplina alocada o ambiente da UFPR
Virtual.

Modelo de tutoria: A principio, o tutor para a realizagdo das atividades da disciplina sera o proprio professor responsavel pela disciplina.

Recursos: Nas aulas tedricas seréo utilizados os seguintes recursos: quadro branco ou negro, computador desktop e projetor multimidia.
Nas aulas praticas a serem realizadas no Laboratorio, os alunos irdo aprender as metodologias a realizagcdo de analises bromatoldgicas.

Materiais didaticos para as atividades de ensino: Além das aulas presenciais poderao ser disponibilizados materiais complementares
como recursos audiovisuais ou escritos produzidos/disponibilizados pelo docente ou por terceiros e acessiveis em ambiente virtual oficial
da UFPR ou aberto ao publico em geral.

Identificagdo do controle de frequéncia das atividades: A frequéncia seréa controlada através da chamada nas aulas presenciais.

FORMAS DE AVALIAGAO

Calendario das provas: duas provas de contetido teérico seguindo o contetdo ministrado de acordo com o plano de trabalho apresentado
acima nas datas de 20/07/2022 e 14/09/2022 em horario e local das aulas semanais. Também serao realizadas atividades de avaliagao
semanais.

Sistema de aprovagao: A forma de avaliagao da disciplina sera realizada por meio de duas provas téoricas e atividades semanais. A média
da disciplina devera ser calculada da seguinte forma:

MEDIA DA DISCIPLINA = [(prova tedrica 1 + prova tedrica 2)/2 + (Média das atividades semanais)]/2

Sera considerado aprovado o(a) discente que obtiver média igual ou superior a 70 (setenta inteiros) e frequéncia minima de 75% (setenta e
cinco por cento) nas atividades assincronas propostas. Nao obtendo as condigbes supracitadas o(a) discente podera realizar exame final ou
ser reprovado(a). O(A) discente que nao atingir a média final de aprovagao podera fazer o exame final desde que tenha a frequéncia minima
exigida e ndo tenha média inferior a 40 (quarenta inteiros) de acordo com o Art. 96 da Resolugao 37/97. No exame final serdo aprovados na
disciplina os que obtiverem grau numérico igual ou superior a 50 (cinquenta inteiros) na média aritmética entre o grau do exame final e a média
do conjunto das avaliagdes realizadas. Caso ndo atenda os critérios anteriores para aprovagao ou realizagdo de exame final o(a) discente
sera considerado automaticamente reprovado(a).
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*OBS: ao assinalar a opgdo CH em EAD, indicar a carga horaria que sera a
distancia.
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