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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO
UNIVERSIDADE FEDERAL DO PARANÁ
SETOR PALOTINA

Departamento de Ciências Veterinárias - Curso de Medicina Veterinária

 

 

                           

                                                                                                             

                                                                                                         Ficha 2 (variável)

         

 Disciplina: INSPEÇÃO SANITÁRIA E TECNOLOGIA DE CARNE E DERIVADOS  Código: DCV025

 Natureza: 

 (  X  ) Obrigatória         

 (     ) Optativa

   (  X  ) Semestral                     (     ) Anual                     (     ) Modular

 Pré-requisito: DCV006 e DCV014  Co-requisito: não há  Modalidade: (  X  ) Presencial      (     ) Totalmente EAD     (     ) CH em EAD: _______

 CH Total:90

 CH Semanal: 6

 

Padrão (PD): 60

 

Laboratório
(LB): 30 Campo (CP): 0 Estágio (ES): 0 Orientada (OR): 0 Prática Específica

(PE): 0
Estágio de Formação
Pedagógica (EFP):0

EMENTA 

Ciência da came, obtenção higienicossanitária e tecnológica e aspectos do bem-estar no abate de bovinos, suínos, aves e equídeos; técnicas de realização
de inspeção "ante-mortem" e "post-mortem" de bovinos, suínos, aves e equídeos, inspeção de subprodutos não comestíveis da indústria de produtos
cárneos, técnicas de reinspeção industrial, padrões de identidade e qualidade de produtos cárneos e água. tecnologia de produção e processamento de
derivados cárneos; técnicas de tratamento de resíduo de matança e subprodutos não comestíveis, métodos atuais para a conservação dos produtos de

origem animal.

                                                                                                              PROGRAMA

Composição Química da Carne; Conversão do músculo em carne; Características sensoriais da carne; Bem-estar no abate de bovinos, suínos e aves; Abate
e processamento tecnológico de bovino; Abate processamento tecnológico de suínos; Abate, processamento e inspeção de aves; Obtenção e tecnologia de
miúdos; Conservação da carne pelo frio; Aproveitamento de subprodutos da indústria de POA; Inspeção ante-mortem e post-mortem de bovinos; Critérios
de Julgamento de carcaças e vísceras bovinos; Inspeção de suínos e critérios de julgamento; Princípios do processamento tecnológico de carnes e
derivados; Produtos cárneos reestruturados; Produtos cárneos salgados; Produtos cárneos embutidos; Produtos cárneos enlatados. Higienização de
indústrias de P.O.A.; Programas de auto-controle em indústria de Produtos de Origem Animal

OBJETIVO GERAL

Apresentar de forma expositiva as ações do médico veterinário em sua na Inspeção Tecnologia de Carnes e derivados. Conhecer ferramentas capazes de
garantir a qualidade e segurança da carne, das matérias primas, dos produtos industrializados, dos subprodutos cárneos e dos aditivos. Mostrar os
principais processos tecnológicos que são aplicados aos produtos cárneos.

OBJETIVO ESPECÍFICO

Permitir que seja compreendida os processos aplicados à carne e derivados, garantindo a segurança e qualidade dos mesmos.

PROCEDIMENTOS DIDÁTICOS

As aulas teóricas serão ministradas em salas de aulas, com a utilização dos seguintes recursos: projetor multimídia com apresentação de slides, vídeos
sobre o tema, quadro branco ou negro. O conteúdo também será ministrado através da plataforma UFPR Virtual.  As aulas práticas serão efetuadas no
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Laboratório de Inspeção e Controle de Qualidade de Alimentos e Água, em sala de aula e em matadouros-frigoríficos e indústrias de bovinos, suínos e
aves.

FORMAS DE AVALIAÇÃO

Serão realizadas duas avaliações teóricas/escritas, valendo 100 pontos cada, abrangendo o conteúdo da matéria ministrada. Será calculada a média
aritmética das notas obtidas.

 

BRASIL. Ministério da Agricultura. Portaria 210 (1998). Inspeção de aves. Disponível em: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/
inspecao/produtos-animal/empresario/arquivos/Portaria2101998.pdf/view

BRASIL. Ministério da Agricultura. Portaria 711 (1995). Inspeção de suínos. Disponível em https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/
inspecao/produtos-animal/empresario/arquivos/Portaria7111995alteradaportarian13042018.pdf/view

BRASIL. Ministério da Agricultura. Inspeção de carnes. Tomo I: bovinos. Disponível em: https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/
inspecao/produtos-animal/empresario/copy_of_TOMODEBOVINO.pdf

BRASIL. Decreto 9.013. Regulamento da Inspeção Industrial e Sanitária de Produtos de Origem Animal (2017). Disponível
em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2017/decreto/d9013.htm

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR (mínimo 05 títulos)
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Disponível em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788527735261
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REECE, William O., ROWE, Eric W. Anatomia Funcional e Fisiologia dos Animais Domésticos. [Digite o Local da Editora]: Grupo GEN, 2020.
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Documento assinado eletronicamente por VINICIUS CUNHA BARCELLOS, PROFESSOR DO MAGISTERIO SUPERIOR, em 13/11/2023,
às 17:01, conforme art. 1º, III, "b", da Lei 11.419/2006.

Documento assinado eletronicamente por LUCIANO DOS SANTOS BERSOT, PROFESSOR 3 GRAU, em 13/11/2023, às 17:05, conforme art.
1º, III, "b", da Lei 11.419/2006.
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